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Absage Briensermért | 2. September 2020

«Man miisste das ganze Dorf
absperreny

Der Gemeinderat hat nach Beurteilung der aktuellen Lage entschieden, das Dorffest
nicht durchzufiihren. Die Griinde fiir diesen Entscheid erklart Peter Zumbrunn auf
Anfrage dieser Zeitung.

von Leo Glaser

Peter Zumbrunn, Gemeinderatsprasident, begriindet die Absage des Briensermart mit dem grossen Risiko einer
Ansteckung in der Menschenmenge. Foto: Zora Herren

Wie die Verantwortlichen bereits am Mittwochmorgen vermeldet haben, ist im
Gemeinderat der Entschluss gefasst worden, den Brienzermarkt abzusagen. Sie hatten
die gegenwartige Situation beurteilt, erklart Peter Zumbrunn, der
Gemeinderatsprasident von Brienz. «Der wohliberlegte Entscheid ist uns nicht
leichtgefallen», sagt er.

Geschichte des Briensermirt

Bereits 1626 haben laut der Website von Brienz die Regierenden den Briensermaért fir den Verenentag (1.
September) erstmalig bewilligt. 1627 verlegen der Schultheiss und der Rat der Stadt Bern den Markt auf den 7.
September. Bereits 1643 verschoben die Verantwortlichen den Briensermart in den ersten Wintermonat
(November). Heute findet das Dorffest jedes Jahr am zweiten Mittwoch/Donnerstag im November statt. Diese
Tradition hat seit 1761 Bestand.

Zu aufwandig

Der Gemeinderat musste sich mit der Durchflihrbarkeit des Briensermart friihzeitig
auseinandersetzen, erlautert Zumbrunn weiter. Die Ausgangslage waren die Covid-
spezifischen Bestimmungen vom Bund: Contact Tracing ermdglichen, den
Mindestabstand zwischen den Marktstadnden garantieren und die Besucherstrome
lenken. Dazu sagt der Gemeinderatsprasident: «In Brienz misste man das ganze Dorf
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absperren, da es einen West- und Ostzugang auf der Hauptstrasse hat sowie alle
Nebenstrassen den Zugang zur Marktmeile erméglichen. Wie wollen wir das machen?
Das geht nicht.»

Zudem teilt die Gemeinde mit, dass das Risiko von Ansteckungen mit dem Corona-Virus
bei vielen Menschen auf enger Flache zu gross ist. Der Gemeinderat sei schliesslich in
der Verantwortung, die Corona-Situation im Griff zu haben. Zumbrunn meint: «Da
gehdren solche Entscheide wohl oder tbel dazu.» Und er reiht die Absage auch in eine
Reihe von Anlassen ein, die bereits abgesagt oder verschoben wurden. Darunter fallen
etwa die Thuner Fasnacht oder die Neuansetzung des World Economic Forum im
FriGhsommer 2021.

Der Briensermart ist zum legendaren Dorffest geworden. Fir die Marktfahrer, die
Besucher und Gaste sowie die Vereine, die oft Festwirtschaften fihrten, tue es ihm leid,
sagt Peter Zumbrunn. «Aber auch die Marktfahrer und -besucher kennen die
momentane Situation.»

Und wils halt eifach dr scheenscht Mart wiit und breit ischt, hier noch einige
Impressionen aus den letzten Jahren:
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Fotos: Zora Herren, Nils Sager, Sarah Neuhaus
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FRISCHE KOCH-IDEE
VON IHREM VOLG

%
Storentechnik AG Zelgstrasse 85

7 3661 Uetendorf
Qs? storentechnik@bluewin.ch
‘o l www.storentechnik-hadorn.ch
Ein vielfaltiger Telefon 0333453787

Partner im Bereich [} 4 0333453781
. hni Natel 079 6320724

Zur Verstirkung unseres Teams, suchen wir
Metallbauer/in EFZ oder artverwandter Beru

Das boutige Rezept: als leitende/r Monteur/in

Uberbackene Die detaillierte Stellenausschreibung und weitere Informationen

finden Sie auf unserer Homepage www.soltermann.ch
mhbe's“pm Peter Soltermann AG, Militarstrasse 6, 3600 Thun
o~

fiir 4 Personen

80g Speckwirfel
7500 Zwiebeln,
in Ringe geschnitten
BEL Olivendl
1EL Thymianblattchen
1TL Kimme!
1,501 Weisswein
1,21 Bouillon
Salz, Pleffer
1/2 Baguette
Knoblauchzehe
2 Thymianstiele
809 Gruyére, gerieben
ofenfeste Suppentassen
aca. 3dl

Bestatter mit eidg. Fachausweis

Familienbetrieb seit 25 Jahren
Verbandsmitglied

234343

S

Eva Hess Toni Michel

Zubereitung

1. 2EL Olivendl in einem Topf er-
hitzen. Speck darin anbraten
Zwiebeln zugeben und bei mitt-
lerer Hitze 5 Min. dilnsten. Mit
Weisswein abloschen, Boudllon
dazugeben und aufkochen. Ab-
gezupfte Thymianblattchen und
Kiimmel untermischen. Die Suppe
zugedeckt 15 Min. sieden lassen
Mit Salz und Pleffer wirzen,

2. Baguette in 3 cm grosse Wiirfel
schneiden. 4 EL Olivendl in einer
Pfanne erhitzen. Brotwirfel mit
1 halbierten Knoblauchzehe und
2 Stielen Thymian darin goldbraun
rosten.

3. Suppe in Tassen fullen. Brotwurfel
dazugeben und mit geriebenem
Kise bestreuen. Suppe im helssen
Ofen bei 230 °C Oberhitze
ca. 5 Min. tberbacken,
bis der Kdse geschmolzen ist.

Weltere Rezepte: www.volg.ch/rezepte




